O Vinho sem Frescuravolta a publicar reportagens com personagens do mundo do
vinho na série entitulada Na Colheita. O entrevistado € Luiz Alberto Barichello, um
executivo aposentado que resgatou as reminiscéncias dainfanciaem Garibaldi, na Serra
Galcha, e criou sua vinicolanum bairro rural de Porto Alegre. Trata-se da VilaBari que
elabora seus rotulos em quantidade artesanal e com cuidados tecnol 6gicos comparavels
aos das vinicolas de ponta. Um de seus vinhos, o VilaBari Granrosso 2005, foi o mais
votado pelos endfilos que participaram de degustacéo as cegas de vinhos de corte

bordal és (cabernet sauvignon, merlot e cabernet franc) promovida pela se¢do carioca
Sociedade Brasileira dos Amigos do Vinho (Shav-Rio).

Barichello, que ndo tem parentesco com o piloto de Férmula 1, esta na Toscana
acompanhando a execucao de mais um de seus projetos. Na entrevista que concedeu por
email aeste blogueiro, Barichello conta como descobriu a possibilidade de elaborar
vinhos na capital galicha, como € o processo de vinificagdo destajovem vinicolae
antecipa proj etos futuros, como a vinicola que esta montando na Italia e um condominio
de vinicolas e lotes para entfilos naregido de Agrello, em Mendoza (Argentina).

Tive o prazer departicipar recentemente de uma degustacao as cegas com vinhos
de corte bordalés na SBAV-Rio e o vencedor da noite acabou sendo um de seus
vinhos, o VillaBari Granrosso. Qual foi atua reacdo ao saber desta noticia?

Luiz Alberto Barichello - Me senti gratificado pelo trabalho que desenvolvo na
producdo de vinhos diferenciados e pelo reconhecimento da potencialidade do solo de
algumas areas de Porto Alegre, que podem desenvolver bons frutos, entre eles as uvas
viniferas etalvez olivas.

Como muita gente ndo conhece a Vila Bari, o sr. pode nos contar um pouco sobre a
histéria da vinicola?

Luiz Alberto Barichello - Nasci no ano da grande safra de 1947 em Garibaldi, a cidade
dos espumantes. Ajudava meus avos na col heita de uvas e na producgéo de vinho. Meu



pai, com suatanoaria, fornecia barris de madeira as vinicolas. Minhainfancia e parte da
juventude estéo ligadas a este mundo do vinho e do meu primeiro emprego como
locutor de rédio. Aos 17 anos, vim a Porto Alegre parainiciar os estudos universitarios.
SO voltel aresgatar essas lembrancas de infanciaem 1975, ao adquirir aprimeira gleba
deterra na &rea agricola de Porto Alegre, no bairro VilaNova, que ja era reconhecido
como produtor de frutas. As colinas me lembravam a Serra Galcha

E comecgou a pensar em vinificar ja nessa época?

Luiz Alberto Barichello - Apesar de meus compromissos profissionais, busquei ao
maximo conciliar a carreira com esse resgate do passado. Nos fins de semana
participava no cultivo de um pequeno vinhedo de uvas americanas, que ja estava
implantado na propriedade. Construi a primeira cantina, toda em pedras de granito rosa
daregido, ao lado de umaquedad agua. E entdo se deu a primeira producdo de vinhos
gue se destinava a nossa familia. Poucos anos depois passei a morar nessas colinas e
construi minha casa, minha carreira de executivo de finangas em midias e
comunicagdes. Mais adiante novas obras, mais aguisi¢des de terra, novo vinhedo com
mudas importadas da Itdlia e, em 2003, colhi a primeira safra com uvas cabernet
sauvignon, cabernet franc e merlot, vinificadas em Garibaldi pelo meu conterréneo
Orgaindo Bettu.

Quanto o sr. colheu na ocasiao?
Luiz Alberto Barichello - Foram em torno de 3 mil quilos em 2003 e 5 mil em 2004.

E qual foi o ponto de partida paratrocar essa producéo artesanal, familiar, para
volumes de mer cado?

Luiz Alberto Barichello - Em 2004 conclui a nova cantina, projetada para atender as
necessi dades de uma producéo entre 5000 a 6000 mil garrafas/ano, num ambiente com
ar condicionado central - no subsolo com equipamentos para producéo de frio para
vinificagdo e temperatura/umidade adequadas para a adega e na parte superior com
extrator de umidade para o passimento de uvas. E assim, apartir de 2005, surgiam o0s
primeiros vinhos com uvas de maturacéo prolongada, assistidos por agrénomo,
estagiério de enologia e por mim.

Ainda com o Bettu? Quanto tempo durou essa par ceria?

Luiz Alberto Barichello - N&o, o Orgalindo Bettu vincul ou-se ao projeto de elaboracéo
de vinhos da Villa Francioni. Nés vinificamos juntos as safras dos anos de 2003 e de
2004, numa parceria em que dividiamos os vinhos extraidos. A partir de 2005, com um
projeto diferenciado iniciei um v6o solo acompanhado por profissionais do setor.



Asvinicolas brasileiras estdo descobrindo novas éreas de cultivo de vitisvinifera e
ampliando as fronteiras do vinho. No Rio Grande do Sul, a Serra Gaucha ja ndo
esta sozinha, poistemos os Campos de Cima da Serra, o Sudoeste, aregido da
Campanha... Mas o maior paradoxo segjatalvez o fato dea VillaBari estar
localizada na regido metropolitana de Porto Alegre. Conte-nos sobre as

caracter isticas dessa terra, como o sr. as descobriu e como per cebeu seu potencial
para gerar vinhos de qualidade?

Luiz Alberto Barichello - Andando pelos caminhos rurais de Porto Alegre, que ficam a
20 minutos do centro da cidade, e, baseado nas informagdes sobre a producéo de frutas
daVilaNova, descobri colinas encontram-se num vale com riachos, corregos e
bacias de dguas minerais. Com este cenério somado a uma boa dose de intui¢éo, decidi
provar o potencial dessaterra. Mais adiante, por meio de analises de solo e da textura do
terreno - extremamente mineralizado -, confirmel que aregido era apropriada paraa
producdo de uvas viniferas, inclusive em funcdo do clima subtropical dessa area. Dai,
parti para aimportacdo das mudas.

Como é o processo de elaboracéo dosvinhosda Villa Bari?

Luiz Alberto Barichello - N6s acompanhamos o desenvolvimento das uvas
selecionando os melhores cachos para amadurecimento, colhendo em torno de 1,200 kg
a 1,500 kg por videira. No fim de fevereiro e principio de margo, iniciamos a colheitae
parte das uvas vai para 0 que chamamos de passimento - 0s cachos maiores séo
colocados em pequenas caixas vazadas, um extrato de cachos por caixa, que séo
depositadas na érea superior da cantina num compartimento sem umidade. Ali
prosseguem sua maturagdo assistida, até alcancar os 26 graus Babo de agUcares. A
vinificagao se da por gravidade e a fermentagcdo acontece num ambiente com
temperatura controlada e com cuidados especiais no manejo das leveduras, de maneira
gue sobrevivam aos altos niveis de aglicar e acool. Os vinhos extraidos sdo depositados
em peguenos tangues de inox de 550 litros até o engarrafamento. A partir dai o processo
de evolugdo e amadurecimento acontece nas garrafas, dotadas de rolhas de cortica com
gualidade para armazenamento e oxigenizagdo, por um periodo minimo 18 meses, antes



de serem comercializadas. Hoje produzimos trés vinhos — varietais de Cabernet
Sauvignon, de Merlot e o Granrosso, que € um corte bordalés - com o nome de Villa
Bari.

A Villa Bari aposta em qual estratégia: elaborar vinhos que se encaixem no padrao
médio de nossos consumidores ou investir em vinhos diferenciados?

Luiz Alberto Barichello - Os nossos vinhos séo produzidos de formadiferenciada e
procuramos buscar o mercado que valorize diferenciacéo. Os apreciadores
diferenciados tendem a crescer a medida que o mercado como um todo mostra sinais de
crescimento e aperfeicoamento. Mesmo que tenhamos uma producdo pequena, em
escala artesanal, estamos dotados de equipamentos e técnicas que garantem um padréo
qualidade em todo o processo, um elemento cada vez mais valorizado pelo mercado
consumidor.

Qual orecado que o sr. daria as pessoas que hao reconhecem o valor dostintos
nacionais e afirmam que o Brasil sO deveria produzir espumantes?

Luiz Alberto Barichello - Penso que os produtores nacionais investiram na qualificacéo
dos vinhedos e hoje temos bons vinhos tintos, alem dos espumantes que sao 6timos,
talvez secundando os champagnes franceses. Contudo ainda néo desenvolvemos o
devido desg o pel os nossos tintos, que merecem ser consumidos pelos brasileiros.

Na sua opinido, quais variedades de uvas se ddo melhor no Brasil?

Luiz Alberto Barichello - Minha experiéncia sobre o cultivo de uvas viniferas no Brasil
limita-se a Porto Alegre. Mas sabemos que a merlot desenvolve-se bem, apesar da
predominancia dos cabernets. Creio, porém, que a merlot poderia destacar-se na
producdo de tintos brasileiros aliada aos mais diversos cortes, a exemplo do que ocorre
com acarménere, no Chile, amalbec, na Argentina.

E como o sr. avalia a evolucéo dos vinhos no Brasil? Até onde podemos chegar ?
Luiz Alberto Barichello - Em boa hora chegou a campanha para promover o desgjo de
conhecer os vinhos do Brasil. Minha percepcao indica que os brasileiros se abriréo para
a proposta de consumir mais nossos vinhos nacionais. NOs temos um imenso mercado
interno que precisa ser acordado para o consumo de vinhos. As grandes cidades
brasileiras precisam ter coragem e orgulho de oferecerem aos nossos visitantes do
exterior os vinhos do Brasil. Geralmente, el es se surpreendem quando tém a
oportunidade de conhecer 0 que estamos fazendo.

Neste momento o sr. encontra-se na Toscana. Esta visita tem alguma relagcéo com
projetosda VilaBari?

Luiz Alberto Barichello - Estou implantando uma nova vinicola aqui no Chianti, na
localidade de San Casciano in Val di Pesa, ao lado de Florenca. Gosto muito da Toscana
e apropriedade lembraaVillaBari. Tem colinas e riachos no vale que circunda a casa,
com a cantina no subsolo, que esta sendo preparada para produzir entre 20 e 30 mil
garrafas ano, com as castas sangiovese, malbec e cabernet sauvignon. S&o 6 hectares de
vinhas, 2 de olivas e 2 de jardim e casa. Minhaincursdo no vinho italiano inicio em
2001, quando me associel aLuca Fedrigo em Negrar, ao lado de Verona. Essa pareceria
resultou na atual producéo de 40 mil garrafas/ano, partindo com amarones até IGTs com
corte de 50% de amarone, além dos tradicionais Valpolicella Superior e Recioto. Hoje
vendemos 80% para o exterior, com amarcaL- Arco, que inclusive é comercializada



também no Brasil.

Soube que vocé também participa de um projeto na Argentina...

Luiz Alberto Barichello - Outraincursdo mais recente foi naregido de Mendonza, onde
eu e alguns produtores daqui da Toscana, adquirimos uma propriedade em Agrello,
aonde plangjamos construir um condominio de vinicolas e lotes para endfilos. S8o areas
de cultivo dotadas de toda a infraestrutura de implantacdo, gestdo e producédo delegada a
Matura International, uma consultoria toscana que ja implantou projetos desse tipo na
Europa e na Argentina.

Seria entdo um projeto para que mais amantes do vinho possam, de uma certa
forma, refazer a suatrajetoria tornando-se produtores?

Luiz Alberto Barichello - Parte das glebas tem, de fato, esse objetivo, com afacilidade
de dispor de todos os servicos de atendimentos aos vinhedos ou outras culturas e mais
os cuidados com aresidéncia. A paisagem com os Andes afrente é fantastica.

Outra parte, com glebas maiores, se destinam a projetos de producéo de vinhos em
escala empresarial — vinicolas locais e de outros paises — que queiram produzir em solo
argentino, com uvas proprias ou adquiridas de outros condominios e tendo a disposi¢éo,
além dos servicos de manejo dos vinhedos, também uma infraestrutura central que pode
ser locada para vinificac8o e armazenamento dos vinhos.Todo esse projeto que
contempla uma érea de quase 2000 hectares esta em fase embrionaria. Imaginamos
opera-lo a partir de 2011.



